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Lecliere Kartorrelsuppe
I

Zutaten

-1 Mohre

. 1 Stange Lauch

-1 Zwiebel )

. 1 Liter Gemusebruhe

- Majoran .
. Sa|Jz, Pfeffer, Pe’cersmheWahl |
. weitere Gewdurze nac

- 2 Wiener Wirstchen

5 groRe Kartoffeln

So wird’s gemacht

Am besten einen Dampftopf verwenden.
Die Kartoffeln und die Méhre in grobe
Wiirfel schneiden, die Zwiebel wiirfeln, dein
Lauch in Ringe schneiden. Zwiebeln und
Lauch in etwas anbraten, mit der Briihe
abldschen. Die Kartoffeln und die Mohre
dazugeben und bej geschlossenem Teckel
15 Minuten kochen. Im Anschluss die
Petersilie hinzugeben und alles mit dem
Plrierstab piirieren, Mit Gewiirzen
abschmecken und die (geschnittenen)
Wiirstchen dazugeben. Kurz ziehen lassen.
Und dann: Schmecken lassen!




